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karunia-Nya, sehingga buku berjudul Analisis Keamanan Pangan ini 

dapat diselesaikan dengan baik. Buku ini hadir untuk memberikan 

pemahaman mengenai pentingnya keamanan pangan dalam 

kaitannya dengan bidang farmasi, guna menjaga kualitas dan 

keselamatan produk yang dikonsumsi. 

 

Pembahasan dalam buku ini disusun dengan bahasa yang 

sederhana dan mudah dipahami, sehingga dapat diikuti oleh berbagai 

kalangan. Materi disajikan secara praktis, mencakup prinsip dasar 

keamanan pangan, pengendalian mutu, serta upaya menjaga 

kebersihan dan keamanan dalam proses pengolahan dan distribusi. 

 

Buku Analisis Keamanan Pangan ini ditujukan untuk 

masyarakat umum agar manfaatnya dapat dirasakan oleh siapa saja 

yang ingin memahami pentingnya keamanan pangan. Diharapkan 

buku ini dapat menjadi panduan yang bermanfaat dalam 

meningkatkan kesadaran dan praktik yang lebih baik dalam menjaga 

keamanan pangan sehari-hari. 
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